FABRICATION DE LA LEVURE DE BOULANGERIE
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Souche pure en tube Ballon de culture Vanlaere Carlsberg Récolte : quelques

Récolte : quelques centaines de kilos
centaines de grammes

Récolte :
quelques tonnes

Génération
commerciale

Récolte : quelques
dizaines de tonnes

FILTRE ROTATIF

Préparation créeme
de levure

SEPARATEUR
CENTRIFUGE

Stockage
créme de levure

STATION
D’EPURATION

SECHAGE

EXTRUDEUSE
Kastalia Container 0,1 & Tmd Citerne F
Levure liquide Levure fraiche Levure séche
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